
【コールドセレクション】

◆ ２種の厳選食材をスタイリッシュなピンチョスで
　　　＊　旬の筍と蛍烏賊のピンチョス　木の芽を添えて
　　　＊　国産アスパラのグリルとベーコンのピンチョス

◆ ２種のクロスティーニ＆タルトレット
　　　＊　生ハムをバジルとクレームエーグルで
　　　＊　クルベットのタルタル、ソースオーロール

◆ 神奈川産はまポークのロティとイタリアンハムの盛り合わせ新鮮なプティサラダと共に　　　　　
　　　　　

◆ 海鮮と野菜の串揚げ5種盛り合わせ　

◆ 3種のパンのCOCKTAILＬサンド

◆ プチケーキ　デコレーション　色々なベリーを飾って

【ホットセレクション】
         
◆ バジルの香りを纏った若鶏のオーブン焼き
アンショアワイヤードソースとポモドーロの２色ソースで

◆ シーフードドリア、甲殻類のソースビスク風味

◆  浅利と桜海老のスパゲッティー“ボンゴレビアンコ ”

【ドリンク】

ビール、赤 /白ワイン、ウイスキー（ハイボール・水割り・ロック）、焼酎、
カシス、カンパリ、ジンジャーエール、オレンジジュース、ウーロン茶

2020.3.1 - 2020.5.31

Spring Par ty Plan
２時間　フリードリンク付き　お１人様 5,000 円（税別）

画像はイメージです。

各プランのメニューは仕入れ状況により一部を変更する場合がありますので予めご了承ください。
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